%/&Zﬁg/// 5%/»5 %a% g@%%

Veski Matj

KAERAKUPSISED MAASIKATE JA VALGE 170 g véid

SOKOLAADIGA 1 muna
4 spl suhkrut

Retsept:Merilin Siimpoeg/ Koogikontor
1 tl vanilliekstrakti

Valmistamine 2 dI Veski Mati taistera kaerahelbeid
Pehmed kiipsised, mis tanu mahlastele maasikatiikkidele on veidi 2 dl Veski Mati taistera

suvisemad kui tavalised kaerakupsised. Vahusta toasoe voi koos suhkru nisujahu/Graham

ja munaga. Lisa vanilliekstrakt. Sega omavahel kaerahelbed, jahu, 1,5 tl kiipsetuspulbrit
kipsetuspulber ja sool. Haki valge Sokolaad ja maasikad vaikesteks 0,5 tl soola

tikkideks. Vala niid koik kuivained ning Sokolaadi- ja maasikattikid 150 g valget $okolaadi
voivahu hulka ja sega uhtlaseks massiks. Vormi kate vahel 200 g maasikaid
tainapallikesed ja aseta need kiipsetuspaberiga kaetud ahjuplaadile.

Kipseta 180 kraadises ahjus 15-20 minutit. Lase jahtuda.
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