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SIBULA-JUUSTUPIRUKAS
Retsept:Getter Madison

Valmistamine

Valmistamine: Alusta sibulast. Koori ning viiluta. Kuumuta pannil voi
ning kalla peale sibulad ja titmian. Hauta keskmisel véi madalal
kuumusel aeg-agjalt segades seni, kuni sibul on tdiesti pehme ning
moosjas, ent sibulamahlad ei tohiks pannil enam olla. Maitsesta soola
ja suhkruga (sibulate magusus on vdga varieeruv). Lase jahtuda. Loika
voi kuubikuteks ning ndpi kausis omavahel kokku kdik péhja
koostisosad. Suru palliks. Vota 26-28cm labimé6duga immargune voi
umbes samasuur kandiline vorm. Suru tainas Ghtlaselt vormi seintele ja
pohjale. Kuumuta ahi 200kraadini ning kipseta pirukapdhja ahjus seni,
kuni aared muutuvad pisut kuldseks. Soovitan péhja peale laotada
kiipsetuspaberi, millele ka raskused (nt toored riisiterad voi kruubid).
Sega kokku taidis ehk muna, juust ja kohvikoor. Véta péhi ahjust, madari
sellele sibul, kalla peale taidis ning pudista sinihallitusjuustu. Pane
umbes pooleks tunniks tagasi ahju. Valmis on siis, kui pealt oli ilusasti
kuldne. Naudi valge veiniga! https://thymeout.ee/et/sibula-
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Veski Mati Arelltieds solldles s bisgis

juustupirukas-minu-kulaliste-suurim-lemmik/
Pirukapdjale Iaheb vaja (8 16iku):

® 100 g void

® 50 g riivitud parmesani (voi
Forte juustu)

® 0,5 dl kohvikoort voi piima

® 1 dl Veski Mati Eriti Head
nisujahu

® 1,5 dl Veski Mati kaerakliisid
(meeldib nende rustikaalsus
ning ka tervislikkus)

Taidisele:

® 2sl void

® 5 suurt sibulat (véhemalt 500g)

® 1-2tl kuivatatud voi varsket
taumiani

® pisut suhkrut

® soola

® 3 muna

® 3dl riivjuustu

® 100g sinihallitusjuustu,
kuubikutena

¢ 2dl kohvikoort voi piima
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